


foto vino
bianco



BIRRE IN BOTTIGLIA 
Leffe  Rouge
Bionda Flea bianca (33 ml) 
Ceres (33 ml)

Icnusa non filtrata (33 ml)

Corona (33ml)

 

Leffe  Rouge
Bionda Flea bianca (33 ml) 
Ceres (33 ml)

Icnusa non filtrata (33 ml)

Corona (33ml)

 

VINI
                                               
Pecorino Ciprea docg
Pecorino Crosta d’Argilla Gobbi
Passerina Tufilla
Passerina Solhe Gobbi
Rosé Pallido 
Rosso Piceno superiore capecci

Merano Gewurztraminer

BOLLICINE 
                                                
Drusian Valdobbiadene
Osso vino spumante
Varichon brut blanc
Varichon dry rosé
Cá del Bosco Franciacorta

                                               
22
22
19
19
22
22
25

                                                
20
25
35
35
60

                                               
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00

                                                
5.00
5.00

 

5.00
5.00
5.00
5.00
5.00



                                                

RUM

Kaniche riserva barbados 
Saint james vieux agricole 
Hamped Jamaica 
El Dorado 12y 

                                                

6.00
8.00
8.00
8.00

WHISKY

Jack daniel’s
Highland park 12y
Mortlach 2009

5.00
8.00
10.00

AMARI E LIQUORISTICA  3.50



COCKTAILS
Spritz Aperol €6
Prosecco, Aperol e soda.
Hugo Spritz €7
Prosecco, sciroppo di sambuco, soda e menta.
Americano €8
Bitter Campari, vermouth rosso e soda.
Negroni €8
Gin, bitter Campari e vermouth rosso.
Moscow Mule  €8
Vodka, ginger beer e succo di lime.
Mojito  €8
Rum bianco, lime, menta, zucchero e soda.
Mimosa €6
Spumante brut e succo d’arancia.

GIN TONIC
Gin Tonic Base  €6
Gin base e acqua tonica.
Gin Tonic Premium  €10
Gin selezionato (Gin Mare, Hendrick’s, 
Malfy Rosa, Roku) e acqua tonica.

COCKTAIL
ANALCOLICI
Shirley Temple  €6
Ginger ale e sciroppo di granatina.
Florida  €6
Succo d’arancia, pompelmo, limone, 
sciroppo di fragola e soda.
Virgin Colada  €7
Succo d’ananas, sciroppo di cocco e limone.
Fruit Virgin Mojito €7
Frutto della passione, lime, menta,
zucchero e soda.



OLIVE ALL’ASCOLANA (10 PZ) 8€
Tradizionale ricetta di oliva ascolana ripiena di morbido 
impasto a base di carne, impanata e fritta.
A SCELTA TRA : 
TRADIZIONALI, TARTUFO, PESCE o VEGANE

TRIS DI FRITTI € 8
Un mix perfetto con pollo, patatine e olive ( a scelta).

HAMBURGER CON PATATINE 8€
Morbido panino con hamburger fritto di tenera 
carne di manzo. (con aggiunta di patate fritte)

POLLO 8€
Morbidi straccetti di pollo panati e fritti.

CALAMARI 7,00€
Calamari impanati e fritti.

CALAMARI E GAMBERI 8,00€
Frittura mista di calamari e gamberi.

PATATINE 4,00€
Porzione di patate fritte, accompagnate con salse a scelta.

CARCIOFI 7,00€
Croccanti carciofi di prima scelta panati e fritti.

FOCACCIA RIPIENA 7,00€
Morbida focaccia con Mortadella Bolognese.
Morbida focaccia con Culatta di Prosciutto stagionata DOC.

TAGLIERE MISTO 7,00€
Mix sfiziosisità del Cristal.

PIZZA ROSMARINO 6,00€
Base di pizza sottile e croccante con olio d’oliva e rosmarino.

PIZZA MARGHERITA 10,00€
Classica pizza con pomodoro, mozzarella e basilico.

FRITTI



GELATERIA CRISTAL
CORSO GIUSEPPE MAZZINI 45, GROTTAMMARE (AP)

TEL. 0735 /633442
S E G U I C I  S U


